Nachhaltiger Obstanbau

Williamsbirnbdume verwohnen Auge und Gaumen

Sohn Anton).

Greilsherg. Auf dem Hof der Fa-
milie Koller wurden weitere 160
neue Williamsbirnb&dume gepflanzt,
die vom néchsten Jahr an zusitzli-
chen Grundstoff fiir den Williams-
Premium-Brand liefern. Direkt an
der Dorfstrale verschonert diese
Spindelbuschanlage nicht nur das
Dorfbild, sondern ist auch nachhal-
tige Grundlage fiir einen hocharo-
matischen, authentischen Obst-
brand. ,, Unsere Briande sind absolut
ehrlich, das heifit ohne Zucker und
Aromazusitze, dafiir brauchen wir
Friichte mit Topqualitit“, so Tho-
mas Koller, Niederbayerns erster
Edelbrandsommelier.

In Zusammenarbeit mit Hans G-
ding vom Lehr- und Beispielsbe-
trieb fiir Obstbau Deutenkofen
wurden veredelte Williamsbirnen
auf Quittenunterlage gewihlt, da
diese gesunden und robusten Bau-
me auch ohne chemischen Pflanzen-
schutz und Diingung aromareiche

Beim Pflanzen der Williamsbirnbiume: (v.l.) Thomas und Bernhard Koller (mit

Birnen gedeihen lassen. Neben der
Pflanzenbeschaffung war Deuten-
kofen auch an der Beratung der
Pflanzvorbereitung mafBgeblich be-
teiligt. So wurden die Pflanzstreifen
zuerst mit einem Tiefenpflug gelo-
ckert und anschliefend mit der Bo-
denfrése ein lockeres Pflanzbeet ge-
schaffen, Versehen mit einer moder-
nen, effizienten Tropfbewésserung,

- gespeist aus dem hofeigenen Brun-

nen, ist so die Grundlage fiir ein gu-
tes Pflanzenwachstum geschaffen
worden.

Wer schon einmal eine Banane
oder Ananas vollreif, frisch vom
Baum in Asien gegessen hat, weiB,
wie viel mehr Aroma diese Friichte
haben kénnen. So sei es auch mit
dem Brennobst, sagt Thomas Kol-
ler: ,Wenn wir Birnen aus Siidtirol
kaufen, werden diese griin geerntet
und koénnen nie diese Aromafiille
besitzen wie eine eigene Birne, die
am Baum vollig ausreifen kann.“
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